
Chiodi Ascona
Vini e distillati dal 1880

Chiodi d’Oro

Ticino DOC Merlot

Annata: 2005

Zona di produzione: Sopraceneri

Vinificazione: le uve provengono dal Sopraceneri. La vinificazione
è di tipo tradizionale con una breve macerazione e fermentazione
alcolica in 10 – 15 giorni.
La fermentazione malolattica avviene in cisterne in inox

Tenore alcolico: 12.5% VOL

Colore: rosso rubino

Profumo: fruttato, frutti rossi

Sapore: buon corpo, acidità media

Invecchiamento: 2 – 3 anni
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